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Wie gross ist das Problem wirklich?

Food Waste – eine globale Herausforderung? 
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Zahlen und Fakten nach FAO 

Food Waste Footprint

• 1,3 Milliarden Tonnen gehen auf der Wertschöpfungskette verloren dies entspricht 1/3 der weltweit 
erzeugten Lebensmittel

• Wirtschaftliche Kosten jährlich
 à 680 Milliarden USD in Industrieländern
 à 310 Milliarden USD in Entwicklungsländern

• Ökologische Kosten
 à 8% aller Treibhausgasemissionen stecken in diesen Lebensmitteln
 à Die Wassermasse von 3x dem Genfersee
 à 30% der landwirtschaftlich genutzten Landfläche

• Soziale und ethische Kosten
 à 11% der Weltbevölkerung hungern (ca. 800 Millionen Menschen)
 à 26% leiden an Mangelernährung (ca. 2 Milliarden Menschen)
 à mit dem Food Waste könnten über 3 Milliarden Menschen ernährt werden

Quelle: FAO 2019
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Die Agenda 2030

Sustainable Development Goals
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Die Sustainable Development Goals (SDG) geben konkrete Food Save Ziele vor

Food Waste ist eine globale Herausforderung

Ist-Zustand in der Schweiz 
• 2.6 Millionen Tonnen Lebensmittel gehen jährlich 

entlang der Wertschöpfungskette verloren.
• Zwei Drittel der anfallenden Lebensmittelverluste 

und Lebensmittelabfälle sind theoretisch 
vermeidbar.

• 25% der Umweltbelastung unserer Ernährung sind 
auf vermeidbare Lebensmittelverluste 
zurückzuführen.

„Bis 2030 die weltweite Nahrungsmittelverschwendung pro Kopf auf 
Einzelhandels- und Verbraucherebene halbieren und die entlang der 
Produktions- und Lieferkette entstehenden Nahrungsmittelverluste 
einschliesslich Nachernteverlusten verringern.“ 
Mehr Informationen zu den SDG: allgemein, SDG 12

Politische Entwicklungen 
• Europäische ‘Farm to Fork-Strategie‘ 
• Aktionsplan gegen die Lebensmittelverschwendung 

des Bundesamtes für Umwelt (BAFU).
• Thema gewinnt an Bedeutung in der zukünftigen 

Agrarpolitik sowie in der Klimastrategie.

https://www.eda.admin.ch/agenda2030/de/home/agenda-2030/die-17-ziele-fuer-eine-nachhaltige-entwicklung.html
https://www.eda.admin.ch/agenda2030/de/home/agenda-2030/die-17-ziele-fuer-eine-nachhaltige-entwicklung/ziel-12-fuer-nachhaltige-konsum-und-produktionsmuster-sorgen.html
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Food Waste ist eine globale Herausforderung

HOTREC Nachhaltigkeits-Handlungsfelder

• Nachhaltige Praktiken
• Energieeffizienz und erneuerbare 

Energien
• Reduktion von Lebensmittelabfall
• Entwicklung von Fachkräften

Ableitung aus den globalen 
Entwicklungszielen „SDG“ der UNO
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Über 180 Unternehmen sind bereits Mitglied 

Verein United Against Waste

UAW verbindet als einzigartige 
Plattform Lieferanten, Kunden, Partner 
und Mitbewerber aus 
unterschiedlichsten Segmenten der 
Food-Branche.

Historisch gewachsen in der 
Gastronomiebranche, wächst der 
Verein in die ganze 
Ernährungswirtschaft.



Regionale Food Save Projekte: 
Ein Signal gegen Food Waste
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Food Save Basel-Stadt 2.0

Was ist Food Save Basel-Stadt 2.0? 

• Das 2. Regionale Food Save Projekt für die Gastronomie im 
Kanton Basel-Stadt 

• Etablierung einer lokalen Community (rund 15 Betriebe aus 
Hotellerie, Gemeinschaftsgastronomie, Care Gastronomie, 
individual Gastronomie und Eventgastronomie)

• Begleitung über 12 Monate im Food Save Management 
Prozess von UAW (Plan – Do - Check – Act)

• Erreichen individueller Reduktionsziele (Im Schnitt 35%) 
und anstossen langfristiger Lösungen

• Medien- und kommunikative Präsenz in der Region


